Wines °

STYLO 4 meses

Tinto Joven Seleccidn

VARIEDAD: Gamacha 100%, vifias viejas
DENOMINACION DE ORIGEN: D.O. CALATAYUD
TIPO DE VINO: Vino tinto joven (uvas seleccionadas)
VENDIMIA: 12 semana de Octubre.

ELABORACION

El proceso de elaboracion sigue el método tradicional. Fermentacion alcohdlica durante 10 dias con temperatura controlada

de 26° C. Maceracion de 10 dias y fermentacion malolactica. Crianza: 4-6 meses en barrica de roble francés.

DATOS ANALITICOS: Alcohol por voltimen: 14,5%.

NOTAS DE CATA:
Color.- Rojo cereza con tonos a tintes azulados en el borde.
Nariz- Intenso y muy aromético en nariz. Fresco y penetrante, Notas a frutas rojay negra con toques tostados y especiados

Boca.- Complejo y elegante. Buena acidez y suaves taninos. Con un final largo y refrescante.

TEMPERATURADE SERVICIO: 14a16 °C

TIPO DEBOTELLA: Botella Burgundy
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