
VARIEDAD: Garnacha 100%, viñas viejas

DENOMINACION DE ORIGEN: D.O. CALATAYUD

TIPO DE VINO:  Vino tinto con crianza (uvas seleccionadas)

COSECHA: 1ª semana de Octubre.

VIÑEDOS:  Viñedos de propiedad de la familia, con una edad media entre 35-65  años, Suelos de pizarra . Altitud media

de 950 m. Bajos rendimientos por cepa.

ELABORACION:

El proceso de elaboración sigue el método tradicional Fermentación alcohólica durante 10 días y temperatura controlada

de 26º C. Maceración durante 10 días y fermentación maloláctica. Crianza durante 8 meses en barrica de roble francés.

DATOS ANALITICOS: Alcohol  por volúmen: 14,5%.

NOTAS DE CATA:

Color.-  Color de cereza roja con tonos rubí

Nariz.-  Aromas potentes de fruta roja madura con notas especiadas y tostadas.

Boca.- La entrada en boca es intensa , con un paso afrutado y con sabores tostados. Elegante, con un final largo y persistente.

TEMPERATURA DE SERVICIO:    16 a 18  º C

TIPO DE BOTELLA:    Botella burgundy

Tinto selección

STYLO 8 meses
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