
D.O. Calatayud
Pagos Altos de Acered

Garnacha sobre Lías
Vino de pueblo

VARIEDAD DE UVA:  100% Garnacha Viñas Viejas

DENOMINACIÓN DE ORIGEN: Calatayud

VIÑEDO: Garnacha viñas viejas, procedente de las zonas más tempranas del término 
municipal de Villarroya de la Sierra, en pleno Sistema Ibérico. Cepas plantadas en vaso, 
en zona de secano.

CLIMA: Continental

SUELO: Caliza y arcilla.

CULTIVO: Cultivado con estricto respeto del medio ambiente. Vitivinicultura ecológica y 
sostenible. Mantenimiento de la flora y fauna autóctona de la zona.

ELABORACION: Parcelas vendimiadas a mano en el momento óptimo de maduración 
de la fruta fresca. Maceración prefermentativa durante 7 días, fermentación con levaduras 
autóctonas a una temperatura de 24ºC en depósitos de cemento durante 3 semanas. 
Después de la fermentación malolactica, el vino realiza una crianza sobre sus lías durante 
5 meses con batonnage periódico.

DATOS ANALITICOS: Alcohol 14,5%

TEMPERATURA DE SEVICIO:  12 a 14ºC

NOTAS DE CATA: Intenso y brillante color rojo guinda  con destellos violáceos. En nariz 
se muestra con una alta expresión varietal, destacando aromas a frutos rojos. Fresco, 
intenso y elegante. Acidez  media  equi l ibrada. 

"Un vino  al tamente  sorprendente  y versát i l " .  Disfrútalo por copa o 
maridado con tus platos favori tos.

Vino elaborado por  Manuel Castro.   Familia Castro Laborda.
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