
VARIEDAD DE UVA: Tempranillo 100%

DENOMINACION DE ORIGEN: D.O.Ca Rioja

VIÑEDOS: Viñedos situados en la ciudad de Cenicero (Rioja Alta). Tienen una edad entre 50-60

años. La agricultura que se practica es prácticamente ecológica.

SUELOS: El tipo de suelo es canto rodado y arcillo-calcareo.

ELABORACION: Permanece durante 18 meses en barrica de roble francés de segundo año y 18

meses en botella.

NOTAS DE CATA:

Color: Picota oscuro de buena capa, limpio y brillante.

Nariz: aromas profundos y complejos, potencia de frutas negras. Fondo tostado, notas de roble fino.

Boca: Viveza, volumen, concentración, carácter y estructura.

TEMPERATURA DE SERVICIO:  de 16 a 18  °C
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