TRITIUM

D.O. Calificada Rioja
ROSADO

VARIEDADES: Garnacha 100%. Uvas procedentes de nuestros propios vifiedos en Cenicero (La
Rioja)

DENOMINACION DE ORIGEN: D.O.Ca Rioja.

SUELO: Arcilloso calcareo.

ELABORACION: Proceso de elaboracion de rosado tradicional. Maceracion en frio de los ollejos
antes del sagrado del mosto, continuando con una fermentacion en depdsitos de acero inoxidable

con temperatura controlada entre 18 y 20° C.

NOTAS DE CATA:

Color cereza rosaceo. Cristalino y brillante.
Aromas frescos y florales con notas de moras y fresas.
En boca es muy sabroso y afrutado. Ligeras notas agradables amargas con un largo y refrescante

postgusto.

TEMPERATURA DE SERVICIO; De 6 a8 °C
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